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Kombigryte Metos Proveno 4G 80E

|

Produktdata

Varenummer 4224304

Produktnavn Kombigryte Metos Proveno 4G 80E
Dimensjoner 1154 x 720 x 900/1535 mm

Vekt 230,000 kg

Kapasitet 80 L

Teknisk informasjon 400/230V, 40 A, 22 kW, 3NPE, 50/60 Hz
KV: R¥%2" (@15) VV: R¥:" (@15)

Beskrivelse

Kapacitet, Proveno 80: Bruttovolym 91 liter, nettovolym 80 liter

Grytan som blandar och har manga andra smarta funktioner, ar tillverkad

i Finland. Tillredningen skdts automatiskt, utan standig dvervakning

och tillsyn. Programmering och bevakning av recepten ar nu latt och
6verskadligt. Metos Proveno 4G kan anpassas efter anvandarens behov.
Optimerad ergonomi, enkel anvandning och rengdring, hygienisk samt
energieffektiv ar egenskaper som utmarker Metos Proveno 4G

Grytan kan monteras fast i golvet eller fristdende pa fot (tillval).
Karakteristiskt féor Metos Provenogrytan ar den synliga kontrollpanelen,
som ar upphojd och skyddad fran stétar och anga . Alla delar som smutsas
ner under den dagliga anvandningen &r utrustade med snabbldsning och kan
darmed Iatt avldgsnas och rengéras i diskmaskin. Skrapvingarna pa
omroraren ar ocksa enkla att |16sgora for rengoring. Det robusta
sakerhetsgallret i locket &r i rostfritt stal och underlattar for

anvandaren att tillsatta ravaror under blandning. Kontrollpelaren har
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ett GN1/1 stort, slatt utrymme som fungerar bra som bordsyta.
Automatisk mantelpafylining som standard. Metos Proveno 4G grytan kan
installeras som grupp, fastmonterad eller fristdende pa fot med 6vriga
Metos 4G grytor. Aven vid fast installation som grupp kan Proveno 4G
grytor kombineras med Proveno 2G och 3G. Vid gruppinstallation anvands
inte stédpelare mellan grytorna, vilket sparar gott om utrymme. Metos
Proveno 4G grytans tippningshdjd fran hallpipens underkant till golvet
ar 600 mm. En separat forhdjd monteringsplint eller ingjutningsram kan
tillverkas enligt 6nskad hoéjd (tillval).
| LEVERANSEN INGAR

e en effektiv rostfri omrérare, for all sorts omrérning, utrustad med
skrapvingar som ar enkla att ta loss och latta att rengdra. Heavy Duty
omroérare som standard i grytor fér 300 och 400 liter.

e ett rostfritt robust lock med sakerhetsgaller och avtagbart
gallerlock, Iatt att 16sg6ra och tal maskindisk. Locket kan ocksa
rengodras i upplyft lage tack vare lockets roterande mekanism.

e rostfri matsticka

e stbdpelare

e tillbehérskrok
FABRIKSOPTIONER (bor bestallas tillsamman med grytan)

« elektrisk eller direkt angdriven modell

"- handdusch, tre olika alternativ

indragbar

grytsensor for tradlés Metos loLiving -egenkontroll (HACCP)

automatisk nedkylning C2, C3i och C5i, beskrivs langre ner i texten

témning av kylvattnet med tryckluft for C3i/C5i -kylning

fotpedal mojliggér omrérning under pagaende tippning

tomningskran och bottentdémningsrér D1 och D2

alternativa driftspanningar

dubbel vattenanslutning, beskrivs langre ner i texten

eluttag bakom kontrollpanelen for tillbeh6ér 230V 10A

for hdogre hygienkrav finns svetsat fog 16st ytterhélje. Grytdelen ar

da alltigenom uretanvarmeisolerad, vilket garanterar en robust

konstruktion samt en utmarkt energieffektivitet

e High Performance varme element, kraver kraftigare sakringar A

INSTALLATIONS ALTERNATIV (tillval)

fast installation: monteringspaket med monteringsplint

fast installation: monteringspaket med ingjutningsram

for fast installation kan valfri hdjd av monteringspaketen tillverkas

fristdende installation: monteringsram pa fot

for fristdende installation: skyddsracke 1

for fristdende installation: skyddsracke 2

for alla 6verstdende alternativ kan grupp monteringspaket fas

fristdende gryta pa fot kan vid behov fixeras med installationsring.

Installationsringen penetrerar inte golvytan och grytan kan latt flyttas

vid behov

TILLBEHOR

e tradl6st loLiving-egenkontrollprogram

e omrorare med loLiving sensorn

e silplat
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silplat extra tillaggsdel for 300-400 liters grytor

témningspip

vispningsgaller

rengoringsverktyg

Heavy Duty omrdrare for grytor 150-200 liter

puré set for grytor 40-100 liter

stort utbud av ytterligare tilloehor finns att tillga

MATERIAL

Grytans konstruktion ar tillverkad i rostfritt stal. Innermanteln &r av

syrabestandigt rostfritt stal. Konstruktionen kan fas som svetsat fog

|6st ytterholje, hygienisk och vattentat. Grytdelen &r da alltigenom

uretanvarmeisolerad, vilket garanterar en robust konstruktion samt

utmarkt energieffektivitet. Skyddsklass IPX5.

KONTROLLPANELEN

e stor, upphojd kontrollpanel, som ar separerad fran pelaren

e nodstopp

panelen &r placerad sa att den skyddas fran externa stoétar och dngan

som stiger upp ur grytan

informativ och guidande pekskarm

enbart de aktiva funktionerna syns

audiovisuella signaler fér anvandaren

infomeddelande och felrapporter

tydlig status som ar synlig fran langt hall

de statusspecifika bruksanvisningarna ar lasbara fran displayen

IP68-skyddad USB-anslutning pa panelens bakdel

grytans mjukvara kan uppdateras via USB

programmen kan nedladdas och sparas via USB

HACCP-data kan sparas via USB

tillgang till olika behoérighetsnivaer, t.ex. for redigering av program

krdver inloggning

e eluttag bakom kontrollpanelen for tillbehér 230V 10A
MULTIFUNKTIONSTIMER

e mdjlighet att stalla in flera olika tider

e med timern kan 6nskade funktioner stallas in

cook&hold - med justerbar varmehallning

e aggklocksfunktion

koktid med timer

omrorningstid med timer

avtappning av vatten som statt i vattenledningen

vattenpafylining

PROGRAMMERING

programmering som standard

fardiga recept féor husmanskost och rengoéringsprogram

programmering och redigering direkt pa skarmen

obegransat antal program och programsteg

egna favoritsidor for program som anvands ofta

kontrollpunkter med varningssignaler

e forinstallning av programmets starttid dag/vecka/manad
RENGORINGSPROGRAM

e fardiga rengoéringsprogram och mdjlighet att spara egna program

Metos AS | Utstyr for profesjonelle kjgkken www.metos.no 3/6
Rosenholmveien 4A
1252 Oslo


https://www.metos.no

metos

kitchen intelligence

e mojlighet att snabb montera rengdéringsverktyg fér automatisk
rengoring.
SMART UPPVARMINGSFUNKTION
ProTemp-temperaturkontrollen styr i realtid den faktiska temperaturen
for maten och grytans mantel eller pa basen av skillnaden (delta-T)
mellan mantel och mat. Realtids temperaturdisplay for saval maten som
manteln. Smart effektkontroll, med vilken du kan stalla in skonsam
uppvarmning eller snabb upphettning med full effekt. Delta-T,
tillredning pa 1ag varme, Sous vide, jasning, temperering.
Temperaturomradet ar fran 0°C till +120°C, installningsnoggrannhet och
temperaturdisplayens-noggrannhet ar 1°C. Det maximala arbetstrycket i
systemet ar 1,0 bar, vilket motsvarar +120°C pa grytans inre yta.
Optimalt utnyttjande av energi under alla omstandigheter.
AUTOMATISK VATTENPAFYLLNING
Automatisk vattenpafylining ar standard i grytan. Vattenpafyliningen
sker med knapparna pa pekskarmen. Oppna/stang vattentappen eller fyll pd
Onskad mangd vatten.
Vattnets pafyliningsror ar placerat vid grytkanten, sa vatten erhalls i
grytan dven da den &r tippad och i kok, dar vattentrycket ar 1agt.
Pafyllning av vatten i delvis tippat lage ar mycket anvandbart tex. vid
spolning /kylning av pasta.
AUTOMATISK MANTELPAFYLLNING
Angmanteln fylls automatiskt med ratt mangd vatten fér optimal effekt
OMRORNINGSFUNKTIONER
Reverserande integrerad, multifunktionell omrérare, med automatisk
vandning av roteringsriktning. Omréraren blandar jamt, dven vid 1ag
hastighet, utan att ha sdnder produkterna.
Stegl6st installbar omroérningshastighet pa 15-140 varv per minut. Power
mix med ett knapptryck, t.ex. vid pafyllning av ravaror eller kryddor.
Omrérningen kan fortsatta under tippningen, genom att trycka pa knappen.
Nio fardiga helautomatiska omrérningsprogram fér mangsidig matlagning,
testade och planerade av professionella kdkschefer. Dessutom har
anvandaren mdjlighet att skapa egna omrérningsprogram.

e Omrorning med paus

Finférdelning

e Mosning

Soppa

Kottfars

Potatismos

Efterratt

Grot

Deg

kkkkkkk

Omrérningen stannar pa mindre dn en sekund ifall locket dppnas.

Omrérningen minskar betydligt pa uppvarmnings- och nedkylningstider,

foljaktigen minskar energiférbrukningen.

TIPPNINGSFUNKTIONER

Kraftig och hallbar elektrisk 40-150L/ hydraulisk 200-400L

tippningsmekanism. Enligt arbetarskyddsforeskrifterna ar tippningen av

"grytan mojlig endast med ett ""dédmansgrepp""."
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Tippningens tillbakadragsfunktion ar en liten returrérelse da
tippningsknappen frigors, for att minimerar riskmomenten da het mat
hanteras. Ergonomisk tippningshojd, 600 mm fran golvet till
tomningspipen, mojliggor tomning av grytan direkt i stora karl. FOr fast
installation kan valfri héjd av monteringspaketen (grytans hdjd)
tillverkas (tillval)
EGENKONTROLL
Inbyggd egenkontroll. Egenkontrolluppgifterna kan sparas pa USB-minne
och dverféras till PC. Alternativt kan grytan kopplas till det trédldsa
egenkontrollsystemet Metos loLiving.
ENERGIMATNING
Den eluppvarmda grytans energiférbrukning kan avlasas fran displayen.
Uppgiften sparas aven i grytans minne varifran de kan éverféras till USB
minnet.
MATNING AV VATTENFORBRUKNING
Vattenférbrukningen kan avlasas fran displayen. Displayen visar
vattenforbrukningen som anvands vid matlagning, by-passfléode och manteln
samt den totala férbrukningen.
SERVICE OCH FELDIAGNOSTISERING
Grytans feldiagnostik samlar in data fran anvandningen, t. ex.
driftstimmar och hur omrdraren anvants. Diagnostikanvandargranssnittet
underlattar och pdskyndar servicedtgarderna.
DUBBELVATTENSANSLUTNING (tillval)

e kranvatten fér maten

e behandlat vatten for tekniken. Dubbelvattensanslutning goér att annat
vatten kan anvandas i grytans tekniska vattensystem. Till exempel om ett
filtreringssystem anvands. Detta minskar samling av féroreningar och
kalk, som minskar aven servicekostnaderna.
ARBETSSAKERHET
Programvaran férhindrar farliga situationer som kan ske pga oavsiktliga
knapptryckningar och fér hoga blandarhastigheter. Omréraren stannar pa
en sekund ifall locket 6ppnas. Automatisk kondensering /kylning av dngan
sker fére dppnandet av tappventilen for angmanteln vid kylning (option).
Skyddsfunktion for eventuella vatten- och stromavbrott informerar
anvandaren ifall tillredningen férsenas och hur mycket. Programvaran
informerar hur langt stromavbrottet var och vilka funktioner och program
som var aktiva, samt matens temperatur fére och efter stromavbrottet.
Kokprocessen startar inte ifall vattenflédet ar stoppat.
Oppnandet av locket mitt under omrérning orsakar alarm och displayen
informerar om en aktiverad timer. Omroéraren kan endast anvandas om
"locket ar pa eller ""dédmansgreppet"" ar aktiverar av anvandaren, vilket"
foljer arbetsskyddslagstiftningen. Grytan paminner da sakerhetsventilen
skall testas (halvautomatiskt sakerhetsventiltest).
UNDERVISNINGSFUNKTION
Utbildning av hur grytan skall anvandas kan ske pd ett sékert satt, utan
att funktionerna aktiveras.
Grytans funktioner kan aven laddas i pekskarm eller telefon
AUTOMATISK KYLNING MED KRANVATTEN (C2)
Helautomatisk kylning med en knapptryckning till 6nskad temperatur.
Kylfunktionen ser till att matens temperatur inte andras,
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temperaturjustering ar méjlig. Automatisk tdmning av kylningsvattnet
sker efter kylningen eller kylférvaringen. Automatisk évergang till
hold-funktion efter nedkylningen savida produkten inte kyls mera
(energibesparing). Mattemperaturen ar synlig i displayen under hela
nedkylningen. Automatisk angkondensering i bérjan av nedkylningen,
mojlighet att avbryta nedkylningen och méjlighet att &ndra pa 6nskad
sluttemperatur under nedkylningprocessen.

NEDKYLNING MED ISVATTEN (C3i)

Grytan ar utrustad med anslutningar for separat isbanksnedkylning.
Isbanken (offereras separat) kyler vattnet som anvands for nedkylningen
till ndstan noll grader. Matens nedkylning startas fran grytans
kontrollpanel. Helautomatisk nedkylning med en knapptryckning till
Onskad temperatur.

Kylfunktionen ser till att matens temperatur inte andras,
temperaturjustering ar méjlig. Automatisk témning av nedkylningsvattnet
efter nedkylningen eller kylférvaringen. Automatisk 6vergang till
hold-funktion efter nedkylningen, savida produkten inte kyls mera
(energibesparing). Mattemperaturen ar synlig i displayen under hela
nedkylningen. Automatisk kondensering /kylning av angan sker fore
dppnandet av tappventilen for angmanteln.Majlighet att avbryta
nedkylningen och méjlighet att &ndra pa 6nskad sluttemperatur under
nedkylningsprocessen.

TVAFASNEDKYLNING MED KRANVATTEN OCH ISVATTEN (C5i)

Grytan ar utrustad med anslutningar fér separat isbanksnedkylning.
Isbanken (offereras separat) kyler vattnet som anvands for nedkylningen
till ndstan noll grader. Matens nedkylning startas fran grytans
kontrollpanel. Helautomatisk nedkylning med ett knapptryck, direkt till
Onskad mattemperatur, nedkylningsfunktionen ser till att produktens
temperatur inte andras. Cool & hold-temperaturens justering ar

mojlig. Nedkylningen pabdrjas med kranvatten, da temperaturskillnaden ar
som storst. D& temperaturskillnaden minskat fortsatts nedkylningen med
isvatten. Isvattnet cirkulerar mellan grytan och isbanken. Automatisk
kylvattentdmning efter nedkylningen och hold-funktionen. Automatisk
dvergang till hold-funktion efter nedkylningen, savida produkten inte
kyls mera (energibesparing). Mattemperaturen ar synlig i displayen under
hela nedkylningen. Automatisk kondensering /kylning av angan sker fore
oppnandet av tappventilen for angmanteln. Mgjlighet att avbryta
nedkylningen och majlighet att andra pa dnskad sluttemperatur under
nedkylningsprocessen.

TOMNING AV KYLVATTEN MED TRYCKLUFT(PA) FOR C3i/C5i-KYLNING
Témning av kylvatten med tryckluft paskyndar témningen av mantel och
sparar pa nedkylt isvatten.
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