Meltos

YHDISTELMAUUNI

SYNAPSY

Kayttoohjeet

Kaannos alkuperaisesta ohjeesta
90039900rev00



MALLIT

Mallinumeron jokainen kirjain kuvaa uunin ominaisuutta, jota seuraa mallin
kapasiteetin osoittava numero.

SY BS = Synapsia kattilan kanssa

SY BV= Suora hdyrysynapsia

SY BM= Synapsy kattilalla+ Synapsy suoralla hoyrylla

__E_=Electric

__G_=Kaasu

KAPASITEETTI

6 x GN 1/1 (061)
6 x GN 2/1 (062)
10 x GN 1/1 (101)
10 x GN 2/1 (102)
16 x GN 1/1 (161)
20 x GN 1/1 (201)
20 x GN 2/1 (202)

Valmistaja kieltiytyy kaikesta vastuusta tassi kayttdoppaassa olevista Témén kayttoohjeen tekstien tai kuvien kopiointi tai valokopiointi, myds
epatarkkuuksista, jotka johtuvat painovirheisté tai kirjoitusvirheisté. Valmistaja osittainen, on kielletty iiman valmistajan ennakkolupaa.
pidattaa oikeuden tehda tuotteisiinsa tarpeellisiksi tai hyodyllisiksi katsomiaan

muutoksia olennaisia ominaisuuksia vaarantamatta. Tekijanoikeus

Tuotteita koskevien erityistietojen lahettaminen kolmansille osapuolille ei ole
sallittua. Kaikki oikeudet, mukaan lukien k&annds- ja jaljentdmisoikeudet,
pidatetaan.

- ALKUPERAISTEN OHJEIDEN KAANNOS -

Vamistaja / tillverkare / manufacturer:
ALPHATEC ALI Group Srl
Via Schiaparelli 15 - Z.1. S. Giacomo di Veglia - 31029 Vittorio Veneto (TV) - Italy
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1 - YLEISET VAROITUKSET

* Ajan mittaan tarpeellisiksi tulevat toimenpiteet seka uunin erityishuollot saa suorittaa vain
valmistajan henkilokunta tai valtuutettu teknisen avun palvelu.

* Lue taman kayttdoppaan varoitukset huolellisesti, silla ne sisaltavat tarkeaa tietoa turvallisesta
kaytdsta ja huollosta.

» Sailyta kayttoohje huolellisesti mahdollisia muitakin kayttajia varten.

- Tata laitetta saa kayttaa vain siihen tarkoitukseen, johon se on erityisesti tarkoitettu: ruoan
valmistukseen. Muuta kayttéa on pidettava virheellisena ja siten vaarallisena.

« Laitetta saa kayttaa vain asianmukaisesti koulutettu huoltohenkil6sto.

- Tata laitetta voivat kayttaa 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkildt, joilla on fyysisia,
sensorisia tai henkisia vammoja tai joilla on vain vahan kokemusta ja tietoa, edellyttaen, etta
heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo heita tai on kouluttanut heidat laitteen kayttoon.
» Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella.

* Puhdistusta ja huoltoa ei saa antaa lasten tehtavaksi, ellei heita valvota.

* Uunin kaytén aikana tarvitaan valvontaa.

» Ekvivalentti aanenpaine (A-painotettu) on alle 70 dB(A).

« Ala kayta paineistettua vettd tai hdyrypuhdistimia uunin puhdistamiseen!

* Varoitus! Kayton aikana uunin pinnat tulevat polttavan kuumiksi, nama pinnat merkitty
kansainvalisella tunnuksella IEC60417 - 5041 varustetuilla varoitusmerkilla

Ole erittain varovainen! &

* VAROITUS: Kuumaa hoyrya voi vapautua, kun ovi avataan. Kun laitetta kaytetaan, kayta
henkildbnsuojaimia kuumuutta vastaan.

 Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaihdettava valmistajan, sen neuvontapisteen tai vastaavan
patevyyden omaavan henkildn toimesta, jotta valtytaan kaikilta riskeilta.

* Vian tai toimintahairion sattuessa sammuta uuni valittomasti!

* VAROITUS: Kytke uunin virransyo6ttd pois paalta puhdistus- ja huoltotoimenpiteiden aikana ja
osia vaihdettaessa.

* VAROITUS: Lattia uunin ymparilla voi olla liukas!

e Turvallisuustarrat

* Maksimikorkeus nesteilla taytettyjen sailididen asettamista varten

* VAROITUS: Palovammojen valttamiseksi ala kayta astioita, jotka on taytetty nesteilla tai
elintarvikkeilla, jotka muuttuvat kypsennyksen jalkeen nestemaisiksi paljon korkeammassa maarin
kuin mita voidaan havaita nakyvasti.

-‘\ |+ I
\ ﬁt ,-f"f/

1800mm (63 inch)
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1 - YLEISET VAROITUKSET

- Ala tydskentele laitteella kayttamalla epasopivia jarjestelmia yldosaan paasemiseksi (esim.
kayttamalla tikkaita tai kiipeadmalla koneen paalle).

* Kemiallisten aineiden kasittely:

» Kayta asianmukaisia turvatoimenpiteita. Tutustu aina turvallisuutta koskeviin tietolehtisiin ja
kaytetyn tuotteen etiketteihin.

» Kayta kayttoéturvallisuustiedotteessa suositeltuja henkildsuojaimia tydoskennellessasi laitteen
kanssa.

* VAROITUKSIA

» Katso puhdistusaineiden kayttoturvallisuustiedotteet.

» Jos iho (tai hiukset) joutuvat kosketuksiin pesuaineen kanssa: riisu valittdmasti kaikki saastuneet
vaatteet. Pese iho huolellisesti juoksevan veden alla saippualla. Jos arsytys jatkuu, kdanny
laakarin puoleen.

» Jos ainetta joutuu silmiin: poista piilolinssit, (jos niitd on ja ne on helppo poistaa). Huuhtele
silma valittdémasti runsaalla vedella. Hakeuduttava laakarin hoitoon.

* Hengitettaessa: Siirra kyseinen henkilo pois, saastumattomalle alueelle, suoritettava
keinotekoinen ilmanvaihto ja hakeudu valittdmasti 1adkarin hoitoon.

* Nielemisen yhteydessa: Hakeudu valittomasti laakarin hoitoon. Juo mahdollisimman paljon
vettd. Ala aiheuta oksentelua, ellei Iagkintahenkilokunta anna siihen nimenomaista lupaa. Nayta
laakarille niellyn tuotteen kayttéturvallisuustiedote, joka l16ytyy kaikkien laitteiden
aloituspakkauksesta.

» Jos tarvitaan teknista apua, on annettava kaikki arvokilvessa ilmoitetut tiedot seka
yksityiskohtaiset tiedot viasta, jotta tukipalvelun on helpompi ymmartaa ja ratkaista ongelma.

* Pyyda asentajalta ohjeita vedenpehmentimen oikeasta hoidosta, silla riittamatén tai huono huolto
on tarkein syy laitteelle haitallisen kalkin muodostumiseen.

« Tila, johon uuni asennetaan, on oltava hyvin ilmastoitu!

* Uunin virransy6ttd on varustettava moninapaiselle erotuskytkimelle, jonka kosketusvali on
vahintdan 3 mm napaa kohti.

« Laite on suunniteltu liitettavaksi kiinteasti vesiverkostoon.

* Vedenpaineen on oltava valilla 200-500 kPa.

» Asentajan on toimitettava joustava vedenottoletku, ja sen on oltava standardin IEC 61770
mukainen. Ala kdyté uudelleen olemassa olevia tai kaytettyja liitdntaputkia.

* Uunin on liitettava potentiaalin tasausjarjestelmaan. Liitanta tehdaan 10 mm 2 kaapelilla uunin
takaosan liitantaan, joka on merkitty kansainvalisella tunnuksella IEC60417 - 5021. Yhteys
tehddan kaikkien huoneessa olevien vierekkaisten laitteiden ja rakennuksen potentiaalin
tasausjarjestelman valille.

« Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi jopa 2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.
Jos asennat yli 2000 metrin korke—uteen merenpinnan ylapuolella, ota yhteytta valtuutettuun
tekniseen palveluun.

» Jokainen uuni on varustettu yksildllisella arvokilvella. Kilvesta ilmenevat uunin malli,
ominaisuudet seka laitteen sarjanumero.




1 - YLEISET VAROITUKSET
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» Nama laitteet on suunniteltu kaupalliseen kayttéén, esimerkiksi ravintolakeittidihin, ruokaloihin,
sairaaloihin ja vahittaiskauppoihin, kuten leipomoihin, lihakauppoihin jne., mutta ei jatkuvaan
elintarvikkeiden sarjatuotantoon.

» Tama kasikirja on saatavilla myos sahkdisessa muodossa.

» Ota yhteytta tukikeskukseen tai kayta laitteessa olevaa QR-koodia.




1 - YLEISET VAROITUKSET

SUURIN SALLITTU KAPASITEETTI

Uunin enimmaiskuormitus on ilmoitettu alla olevassa taulukossa.

Tarjottimien Enimmaiskapasiteetti | Uunin

lukumaara tasoa koht enimmaiskapasiteetti
6 GN 1/1 15 kg 30 kg
10 x GN 11 15 kg 50 kg
szxng N2111l1 25kg 60 kg
$0xxGGNN+1/1 15kg 30 kg+ 50 kg
20 XON 11 25 kg 90 kg

TARKEAA:

IImoitettu arvo sisaltaa lisdvarusteiden painon.
Al ylita iimoitettuja kuormia. Maksimikuorman ylittdminen voi vahingoittaa uunia.




2 - ERITYISOHJEITA

Ennen uunin ensimmaistd kayttokertaa
keittokammio on puhdistettava
perusteellisesti.

Puhdista ydinsondi perusteellisesti ennen
ensimmaistd kayttéa. On hyva kaytantd
puhdistaa anturi ja erityisesti varsi ennen
jokaista kayttokertaa.

Puhdista keittokammio ja koko laite
perusteellisesti tyopaivan paatteeksi, jotta se
toimii kunnolla ja kestaa pitkaan.

Ala  kayta kylmdd vettdi uunin
jaahdyttamiseen.

Ald kidytd paineistettua vettd uunin
puhdistamiseen!

Kayta paivittdiseen puhdistukseen vain
tarkoitukseen  sopivia  syoOvyttamattomia
(emaksisia) tuotteita. Hionta-aineita ja -
tuotteita ei suositella, koska ne pilaavat pinnan.
Jos uuni on varustettu automaattisella
pesujarjestelmalla, kaytd VAIN valmistajan
suosittelemia tuotteita.

Sammuta laite aina, kun olet lopettanut sen

kayton; pysayta laite ja katkaise kaikki virrat.

tarvikkeet (sahko, vesi ja, jos on,
kaasu).

Vilta  kaikkia  toimintoja,  joihin liittyy
keittiosuolan kerrostumista uunin
teraspinnoille; jos nain tapahtuu, huuhtele
heti huolellisesti.

Hoyrykypsennyksen jalkeen avaa luukku
varovasti, jotta kypsennyskammiosta
jaanyt hoyry ei paase rajahtamaan.
Muussa tapauksessa kayttdja voi joutua
vaaraan.

Uunin turvallisen toiminnan
varmistamiseksi tuuletusaukkoja ja uunin
aukkoja ei saa tukkia!

VAROITUS
Lisattya alkoholia sisaltava
ruoanlaitto ei ole sallittua!

Perusluonteisten turvamerkintojen
noudattamatta jattdminen voi vaarantaa
uunin moitteettoman toiminnan ja altistaa
kayttajan vaaratilanteille!

Valmistaja kieltaytyy kaikesta vastuusta, jos
uunin alkuperdisté toimintaa muutetaan tai
peukaloidaan tai jos tdman kayttéohjeen
ohjeita ei noudateta.

Jotta uunin tehokkuus sailyisi pitkaan,
se on huollettava kerran . Siksi
huoltosopimus olisi tehtdva teknisen
tukipalvelun kanssa.




3 - PERUSKASITTEET

Voit olla vuorovaikutuksessa SYNAPSYn kanssa koskettamalla, vetamalla ja vierittamalla kohteita
kosketusnaytolla sormillasi.

Ohjaa kosketusnaytt6a seuraavilla toiminnoilla:

» Kosketa
Valitse tai aloita resepti koskettamalla kerran.

* Vieritys

Selaa vetamalla ylos tai alas.

Joissakin naytdissa voit myos pyyhkaista nayttda sivulta .

Pyyhkaisemalla voit tarkastella naytdn sisaltéa valitsematta tai aktivoimatta muita toimintoja.

4 - SYNAPSIN KAYNNISTAMINEN JA SAMMUTTAMINEN

« Synapsyn kdynnistaminen
Kun laitteeseen on kytketty sahkovirta, naytdssa nakyy valmiustilanaytto, jossa on
punainen virtakuvake.

Kaynnistd Synapsy painamalla kuvaketta ja pitamalla sita
painettuna 3 sekunnin ajan, kunnes paavalikko tulee
nakyviin.

Jos nayttdon ilmestyy virhekoodi, katso luku "ltsediagnoosi- ja
vikaopas".

» Synapsyn kytkeminen pois paalta
Voit kytkea Synapsyn pois paalta :

E Valitse etusivun vasemmassa alareunassa sijaitseva MENU-

kuvake Valitse viimeinen MENU-kuvake kytkeaksesi Synapsyn pois

paalta.




5 - ENSISIJAISET KUVAKKEET

N =

o A~ W

- Tilapalkki

- QUICK START manuaalinen
ruoanlaitto

- Suosikkireseptit
- Reseptikategoriat

- Yleinen valikko

»

Convection

Sea bass fillet

» N g
& @
; N,

Combi Regeneration

Fresh broccoli

6
7
8
9

- Manuaalinen ruoanlaitto
- Monitasoinen kypsentaminen
- Uuden reseptin luominen

- Pesu

13 -



6 * MANUAALISEN KYPSENNYKSEN ASETTAMINEN

Paina kuvaketta asettaaksesi manuaalisen kypsennyksen.

 Valitse kypsennystila.
Kypsennystilat ovat: Konvektio, hdyry ja yhdistelma.

/I\

A\

Valittua keittotilaa vastaava kuvake palaa ja pysyy kiinteana.
Uuni ehdottaa oletuskypsennysparametreja valitun tilan perusteella.

Kun kypsennystila on asetettu, kypsennysparametreja on mahdollista muokata henkilokohtaisesti:

e Lampdatila

Aseta kosketusnayton kautta.

Kun painat lampdtilakuvaketta, nayttéon ilmestyy palkki keittokammion [ampdtilan asettamista varten.
Arvo kasvaa vierittdmalla oikealle ja pienenee vierittdamalla vasemmalle. Tarkkaa asetusta varten paina
[+] yksikdn arvon lisdamiseksi tai [-] yksikdn arvon vahentamiseksi.

14 -



6 * MANUAALISEN KYPSENNYKSEN ASETTAMINEN

 Aika / ydinluotain
Ajastettu kypsennys on asetettu oletusarvoisesti.

Aseta kosketusnayton kautta. Arvo kasvaa vierittamalla oikealle ja pienenee vierittdémalla vasemmalle.
Tarkkaa asetusta varten paina [+] yksikon arvon lisdamiseksi tai [-] arvon vahentamiseksi.

Kun painat aikakuvaketta, naytt6dn tulee mahdollisuus valita kypsennys ydinanturilla.

e Autoclima
Se voidaan asettaa kosketusnayton kautta: paina ilmastointikuvaketta tai numeerista
arvoa. Lisaa arvoa [+]-nappaimilla tai vahenna arvoa [-]-nappaimilla.

99% @

* Tuulettimen nopeus

Aseta kosketusnaytdn kautta. Paina nappainta, jossa on tuulettimen kuvake tai
numeroarvo. Aseta haluamasi nopeus - tai +-nappaimilla, kaytettavissa on 6 eri
tuulettimen nopeutta.

© 6 ©®

Alternata !

Kun anturilla kypsennys on valittu, on mahdollista asettaa saavutettava lampdétila-arvo.

On mahdollista asettaa jaksottainen ilmanvaihto (sopii erityisen herkkdan kypsennykseen tai
sailytykseen).

15—



6 * MANUAALISEN KYPSENNYKSEN ASETTAMINEN

Kypsennysohjelma voidaan jakaa useisiin eri vaiheisiin.
Painamalla oikeassa ylakulmassa olevaa nuolta paaset nayttoon, jossa eri vaiheet voidaan asettaa ja

myShemmin tarkastella.

e Lisaa keittovaiheet

Manual

Modify phase 1

[ 99%

Confirm

Phase 1 Phase list

Kun olet paassyt vaiheiden luetteloon, paina alinta
nappainta [+ Vaihe] lisataksesi vaiheen.

VAROITUS! Ei ole mahdollista lisata
kypsennysvaihetta, jos sitd edeltda toinen vaihe, jossa
on asetettu arvo "aareton aika".

> Muokkaa-kuvakkeen avulla paaset nayttéon, jossa voit
4 hallita ruoanvalmistusparametreja.

Aseta haluamasi kypsennysparametrit ja vahvista sitten
tallentaaksesi ne.

Toista operaatiot lisataksesi lisaa vaiheita.

16 —-



6 * MANUAALISEN KYPSENNYKSEN ASETTAMINEN

HUOM. Keittokammion esilammitysvaihe ja sen suhteellinen
lAmpdtila on mahdollista asettaa.

Toimenpiteen lopussa vaiheet esitetaan yhteenvetona
luettelossa, kuten téssa esimerkissa.

17 —



6 * MANUAALISEN KYPSENNYKSEN ASETTAMINEN

Phase 11

* Aloita ruoanlaitto
Paina alareunan START-painiketta aloittaaksesi kypsennyksen.

Kun kypsennys on alkanut, nakyviin tulee yhteenvetoruutu
meneillaan olevasta vaiheesta.

Painamalla nayttéa paadset takaisin asetusnayttoon,
jossa on mahdollista muokata eri parametreja.

e Lopeta ruoanlaitto

Ohjelma paattyy automaattisesti, kun asetettu aika tai
lampdtila on saavutettu: nayttéon ilmestyy viesti, joka
varoittaa, ettd ohjelma on paattynyt.

Kun ohjelma on kaynnissa, se voidaan keskeyttaa
milloin tahansa painamalla alareunassa olevaa STOP-
nappainta.

18 —-



7 - MANUAALINEN RUOANVALMISTUS YHDEN KOSKETUKSEN

PIKAKAYNNISTYKSELLA

 Valitse kypsennystila.
Kypsennystilat ovat: Konvektio, hdyry ja yhdistelma. Paina haluamasi kypsennystilan painiketta (1 - 2 - 3).

?%ﬁ

Convection Regeneration

Valittua keittotilaa vastaava kuvake palaa ja pysyy kiinteana.
Uuni kaynnistyy oletuslampatilalla, joka perustuu valittuun tilaan, ja aarettémalla ajalla.

Kypsennysparametreja on mahdollista muokata ohjelman ollessa kdynnissa:

* Lampdatila

Aseta kosketusnayton kautta.

Kun painat lampdtilakuvaketta, nayttoon ilmestyy palkki keittokammion [ampdtilan asettamista varten.
Arvo kasvaa vierittdamalla oikealle ja pienenee vierittamalla vasemmalle. Tarkkaa asetusta varten paina
[+] yksikdn arvon lisdamiseksi tai [-] yksikdn arvon vahentamiseksi.

19 -



7 - MANUAALINEN RUOANVALMISTUS YHDEN KOSKETUKSEN

PIKAKAYNNISTYKSELLA

 Aika / ydinluotain
Ajastettu kypsennys on asetettu oletusarvoisesti.

Aseta kosketusnayton kautta. Arvo kasvaa vierittamalla oikealle ja pienenee vierittdémalla vasemmalle.
Tarkkaa asetusta varten paina [+] yksikon arvon lisdamiseksi tai [-] arvon vahentamiseksi.

VAROITUS! Kun ohjelma on kaynnistynyt, ei ole mahdollista vaihtaa ajastetusta kypsennyksesta
ydinanturikypsennykseen. Jos haluat asettaa kypsennyksen anturilla, sinun on ensin pysaytettava
kaynnissa oleva ohjelma painamalla STOP-nappainta.

Kun painat aikakuvaketta, nayttdon tulee mahdollisuus valita kypsennys ydinanturilla.

Kun anturilla kypsennys on valittu, on mahdollista asettaa saavutettava lampdétila-arvo.

» Autoclima
Se voidaan asettaa kosketusnaytdn kautta: paina ilmastointikuvaketta tai numeerista
arvoa. Lisaa arvoa [+]-nappaimilla tai vahenna arvoa [-]-nappaimilla.

99% © 99% @

* Tuulettimen nopeus
Aseta kosketusnaytdn kautta. Paina nappainta, jossa on tuulettimen kuvake tai
numeroarvo. Aseta haluamasi nopeus - tai +-nappaimilla, kaytettavissa on 6 eri

tuulettimen nopeultta.

Alternata !

On mahdollista asettaa jaksottainen ilmanvaihto (sopii erityisen herkkdan kypsennykseen tai
sailytykseen).

20 -



7 - MANUAALINEN RUOANVALMISTUS YHDEN KOSKETUKSEN

PIKAKAYNNISTYKSELLA

Resepti voidaan jakaa useisiin eri vaiheisiin.

Painamalla oikeassa ylakulmassa olevaa nuolta paaset nayttoon, jossa eri vaiheet voidaan asettaa ja

mydhemmin tarkastella.

Phase 1 Phase list

» Lisaa keittovaiheet

Modify phase 1

[ 99%

Confirm

Kun olet paassyt vaiheiden luetteloon, paina alinta
nappainta [+ Vaihe] lisataksesi vaiheen.

VAROITUS! Ei ole mahdollista lisata
kypsennystoimenpidetta, jos sitd edeltdd  toinen

kypsennystoimenpide, jossa on asetettu arvo "aareton
aika".

— Muokkaa-kuvakkeen avulla paaset nayttoon, jossa voit
4 hallita ruoanvalmistusparametreja.

Aseta haluamasi kypsennysparametrit ja vahvista sitten
tallentaaksesi ne.

Toista operaatiot lisataksesi lisaa vaiheita.

21 -



8 - UUDEN RESEPTIN LUOMINEN

o Luo uusi resepti painamalla kuvaketta.

» Valitse kypsennystila.
Kypsennystilat ovat: Konvektio, hdyry ja yhdistelma.

/I\

L

Valittua keittotilaa vastaava kuvake palaa ja pysyy kiinteana.
Uuni ehdottaa oletuskypsennysparametreja valitun tilan perusteella.

Kun kypsennystila on asetettu, kypsennysparametreja on mahdollista muokata henkilokohtaisesti:

* Lampdtila

Aseta kosketusnayton kautta.

Kun painat lampdtilakuvaketta, nayttdon ilmestyy palkki keittokammion [ampdtilan asettamista varten.
Arvo kasvaa vierittamalla oikealle ja pienenee vierittamalla vasemmalle. Tarkkaa asetusta varten paina
[+] yksikdn arvon lisaamiseksi tai [-] yksikdn arvon vahentamiseksi.

22 -



8 - UUDEN RESEPTIN LUOMINEN

» Aika / ydinluotain
Ajastettu kypsennys on asetettu oletusarvoisesti.

Aseta kosketusnayton kautta. Arvo kasvaa vierittamalla oikealle ja pienenee vierittamalla vasemmalle.
Tarkkaa asetusta varten paina [+] yksikdn arvon lisddmiseksi tai [-] arvon vahentamiseksi.

Kun painat aikakuvaketta, nayttoon ilmestyy vaihtoehto, jossa voit valita kypsennyksen ydinanturilla.

Kun anturilla kypsennys on valittu, on mahdollista asettaa saavutettava lampétila-arvo.

» Autoclima
Se voidaan asettaa kosketusnayton kautta: paina ilmastointikuvaketta tai numeerista
arvoa. Lisaa arvoa [+]-nappaimilla tai vahenna arvoa [-]-nappaimilla.

99% @

e Tuulettimen nopeus
Aseta kosketusnayton kautta. Paina nappainta, jossa on tuulettimen kuvake tai
numeroarvo. Aseta haluamasi nopeus - tai +-nappaimilla, kaytettavissa on 6 eri

tuulettimen nopeutta.

Alternata !

On mahdollista asettaa jaksottainen ilmanvaihto (sopii erityisen herkkdan kypsennykseen tai
sailytykseen).
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8 - UUDEN RESEPTIN LUOMINEN

Resepti voidaan jakaa useisiin eri vaiheisiin.

Painamalla oikeassa ylakulmassa olevaa nuolta paaset nayttoon, jossa eri vaiheet voidaan asettaa ja

myShemmin tarkastella.

Phase 1 Phase list

e Lisaa keittovaiheet

New recipe

Modify phase 1

[ 99%

Confirm

Kun olet paassyt vaiheiden luetteloon, paina alinta
nappainta [+ Vaihe] lisataksesi vaiheen.

VAROITUS! Ei ole mahdollista lisata
kypsennystoimenpidettd, jos sitd edeltdd  toinen
kypsennystoimenpide, jossa on asetettu arvo "aaretdn
aika".

— Muokkaa-kuvakkeen avulla paaset nayttdon, jossa voit
4 hallita ruocanvalmistusparametreja.

Aseta halutut kypsennysparametrit ja vahvista sitten
tallentaaksesi ne.

Toista operaatiot lisataksesi lisaa vaiheita.
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8 - UUDEN RESEPTIN LUOMINEN

HUOM. Kypsennyskammion esilammitysvaihe ja sen
suhteellinen Iampétila on mahdollista asettaa.

Toimenpiteen lopussa vaiheet esitetaan yhteenvetona
luettelossa, kuten tassa esimerkissa.

New recipe
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8 - UUDEN RESEPTIN LUOMINEN

» Poista kypsennysvaihe

Muokkausnaytdssa voit poistaa yksittaisen
vaiheen valitsemalla ylhaalla olevan
roskakorikuvakkeen. Jokaisesta peruutuksesta
pyydetaan aina vahvistus.

Confirm delete phase?

E * Painamalla nappainta on mahdollista tallentaa resepti.

Valitse SAVE RECIPE (Tallenna resepti) -nappain. Kun olet tallentanut ohjelman, sinua pyydetaan nimeamaan
resepti nappaimiston avulla.

Cooling

Messages and warning

Settings
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8 - UUDEN RESEPTIN LUOMINEN

Mé&érita luokka naytettavien luokkien joukosta.

chicken

Select recipe's category

Valitse valokuva ja tallenna painamalla SAVE-painiketta.
Tarkista, etta resepti on tallennettu valittuun luokkaan.

Voit luoda uuden ohjelman myds seuraavasti:
valitsemalla mika tahansa esiasetettu ohjelma reseptikirjasta, muuttamalla asetuksia ja tallentamalla se
MENU:sta SAVE RECIPE -kuvakkeella.

VAROITUS! Oletusohjelmia ei voi korvata. Muutetun parametrin tallentaminen edellyttaa ohjelman
tallentamista toisella nimella.
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8 - UUDEN RESEPTIN LUOMINEN

Samalla tavalla on mahdollista poistaa resepti: kun
resepti on valittu, on mentdvd MENU:hun ja valittava
DELETE RECIPE -kuvake.

Valmistajan ohjelmia ei voi poistaailmoitus varoittaa,
kun ohjelmaa ei voi poistaa.

Delete recipe

Vahvistus pyydetdaan aina ennen ohjelman
poistamista.

Delete program chicken?
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9 - MONITASOISEN KYPSENNYKSEN ASETTAMINEN

I Paina kuvaketta asettaaksesi Multicooking-ruoanvalmistuksen.

Tama mahdollistaa eriytetyn kypsennyksen sen mukaan, mika ruokalaji vastaa tiettya uunitasoa. Nain
voidaan optimoida aika ja resurssit.

o84

Parametrit asetetaan kuten muissakin ohjelmissa, ja ne
MultiCooking on aina vahvistettava.

{«
)

kd

Confirm
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9 - MONITASOISEN KYPSENNYKSEN ASETTAMINEN

Kun olet vahvistanut ohjelman yleiset asetukset, nayttoon
iimestyvat tasot, joihin reseptit tai vaihtoehtoisesti
manuaalinen ohjelma lisataan.

Multicooking

Kebabs of fish

LEVEL 5

* Reseptien syottaminen.
Kunkin tason reseptit voidaan syottéd valitsemalla
kaytettavissa olevat kuvakkeet ja vahvistamalla.
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9 - MONITASOISEN KYPSENNYKSEN ASETTAMINEN

LEVEL 3

LEVEL 5

* SET TEMPO -asetukset
Kullekin tasolle voidaan asettaa erilaisia parametreja.
SET TIME (Asetusaika) osoittaa ruoan kypsennysajan.

Aseta  kosketusnayton  kautta. Arvo kasvaa
vierittdmalla oikealle ja pienenee vierittamalla
vasemmalle. Tarkkaa asetusta varten paina [+]
yksikon arvon lisdamiseksi tai [-] yksikbn arvon
vahentamiseksi.

* PROBE SET -asetukset

Kullekin tasolle voidaan asettaa erilaisia parametreja.
SET-ANTURI osoittaa lampétilan, jossa ruokalajin
kypsennyksen katsotaan olevan valmis.

Kun anturilla kypsennys on valittu, on mahdollista
asettaa saavutettava [ampdtila-arvo.
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9 - MONITASOISEN KYPSENNYKSEN ASETTAMINEN

e Tason peruutus
Voit poistaa minka tahansa tason valitsemalla

pabdi roskakorikuvakkeen ja vahvistamalla pyynnon.

Confirm delete level?
LEVEL 5

= Aloita
Multicooking Kun eri tasot on asetettu, kdynnista sykli valitsemalla vihrea

START-kuvake.
Ponnahdusviesti varoittaa sinua asettamaan astiat aiemmin
asetetulle tasolle.

LEVEL 3

INSERT TRAY: 2,35

LEVEL 5

Manual
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9 - MONITASOISEN KYPSENNYKSEN ASETTAMINEN

N » Varoitus tason loppumisesta
Naytolla nakyy viesti, kun tasot ovat valmiit ja astiat on

ol otettava ulos

Breaded veal c... ~

=

X

LEVEL READY.: 2

Crapes

* Keskeyttaminen
Jos haluat keskeyttaa syklin, paina ja pida alhaalla punaista

MultiCooking STOP-painiketta.

Breaded veal c.. L

Kebabs of fish

Potatoes cooke...

Crepes

=

Manual

4
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10 - VALITSE KYPSENNYS OHJELMA

Suosikkikuvakkeiden tai reseptikirjan luokkien kautta
on mahdollista 16ytda ja valita ruoanlaitto-ohjelma tai
aloittaa reseptihaku palkista, joka tulee nakyviin edelld
mainittujen osioiden avaamisen jalkeen.

Poistamalla kategorian voit

tarkastella kaikkia resepteja.

Kun haluttu ohjelma on I0ydetty, se voidaan lisata
"suosikkeihin" valitsemalla oikeassa alakulmassa
Baked lasagne oleva STAR.

Reseptikirja mahdollistaa myds parametrien taydellisen
mukauttamisen.

VAROITUS! Oletusohjelmia ei voi korvata. Muutetun
parametrin tallentaminen edellyttdd ohjelman tallentamista
toisella nimella.
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10 - VALITSE KYPSENNYS OHJELMA

Kun ohjelma on kaynnistynyt, parametreja on mahdollista muuttaa:

e Lampotila

Aseta kosketusnayton kautta.

Kun painat [ampétilakuvaketta, nayttéon ilmestyy palkki keittokammion Iampétilan asettamista varten.
Arvo kasvaa vierittdamalla oikealle ja pienenee vierittamalla vasemmalle. Tarkkaa asetusta varten paina
[+] yksikdn arvon lisdamiseksi tai [-] yksikdn arvon vahentamiseksi.

» Aika / ydinluotain
Aseta kosketusnayton kautta. Arvo kasvaa vierittamalla oikealle ja pienenee vierittdémalla vasemmalle.
Tarkkaa asetusta varten paina [+] lisataksesi yksikon arvoa tai [-] vahentaaksesi yksikdn arvoa.

Kun painat aikakuvaketta, nayttddn tulee mahdollisuus valita kypsennys ydinanturilla.

Kun anturilla kypsennys on valittu, on mahdollista asettaa saavutettava [ampétila-arvo.

= Autoclima
Se voidaan asettaa kosketusnayton kautta: paina ilmastointikuvaketta tai numeerista
arvoa. Lisaa arvoa [+]-nappaimilla tai vahenna arvoa [-]-nappaimilla.

99% © 99% @
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10 - VALITSE KYPSENNYS OHJELMA

* Tuulettimen nopeus

Aseta kosketusnaytdn kautta. Paina néppainta, jossa on tuulettimen kuvake tai
numeroarvo. Aseta haluamasi nopeus - tai +-nappaimilla, kaytettavissa on 6 eri

tuulettimen nopeutta.

© 6 ©®

Alternata

On mahdollista asettaa jaksottainen ilmanvaihto (sopii erityisen herkkaan kypsennykseen tai

sailytykseen).

Baked lasagne

PREHEATING PHASE

* Lopeta ruoanlaitto

Ohjelma paattyy automaattisesti, kun asetettu aika tai
lampdtila on saavutettu: nayttéon ilmestyy viesti, joka
varoittaa, ettéd ohjelma on paattynyt.

Ohjelman ollessa kaynnissa jakso voidaan keskeyttaa
milloin tahansa painamalla pohjassa olevaa STOP-
nappainta.

Vahvistuspyynt6 edeltdd varsinaista sulkemista.

* Progressiivinen nédytto, kun ohjelma on
kaynnistynyt Noin 10 sekuntia jakson kdynnistymisen
jalkeen naytdssa nakyy kammion nykyinen lampatila
THERMOMETER-kuvakkeen vieressa ja ohjelman
asettaman lampétilan alapuolella, tai vaihtoehtoisesti, kuten
tassd , CORE PROBE -lampdtila.
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Puhdista laite paivittain.
Poista mahdolliset jaamat ennen laitteen lammittamista ruoan valmistusta
varten. Poista kaikki astiat ja paistovuoat keittokammiosta.

Levytelineet ja terasritilat voivat pysya pesun aikana tyétasoisten uunien keittokammion sisalla.

Lattialla seisovien uunien vaunu on aina asetettava keittokammioon ennen pesua.

PESUNAYTTO

Etusivun WASH-kuvakkeesta paaset eri pesutiloihin.

Synapsy on varustettu 7 pesuohjelmalla:

e Manuaalinen - Yksinkertainen menettely, joka
wr mahdollistaa perusteellisen puhdistuksen lyhyessa
ajassa kayttajan vahaisella vaivalla.

Rinsing

* Huuhtelu - Menettely uunin nopeaa huuhtelua varten
ilman, etta kayttaja puuttuu suoraan puhdistustoimiin.

e ECO - Pesumenetelma, joka soveltuu normaalin lian
poistamiseen ilman, ettd kayttdjd puuttuu suoraan
puhdistustoimiin.
Saastda merkittavasti vettd ja pesuainetta, pidentaa
Hard Plus hieman pesuaikaa.

* Pehmed - Pesumenettely, joka soveltuu paivittaisen lian
poistamiseen ilman, ettd kayttdjd puuttuu suoraan
puhdistustoimiin).

e Kova - Pesumenetelma, joka soveltuu normaalin lian
poistamiseen ilman, ettd kayttdjd puuttuu suoraan
puhdistustoimiin.

* Hard Plus - Pesumenetelmd, joka soveltuu sitkean lian
poistamiseen ilman, ettd kayttdjda puuttuu suoraan
puhdistustoimenpiteisiin.

e Grilli - Pesumenetelma sitkean lian poistamiseksi
(esim. kanojen paistaminen) ilman, ettd kayttajan tarvitsee
puuttua suoraan puhdistustoimiin.
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START CYCLE

]

Phase 0/0

Verify level of COMBICLEAN

Level OK

Kun haluttu pesutyyppi on valittu, valitse vihrea START-
kuvake.

Naytdssa nakyy ajastin ja ilmoitus siita, etta

oleva vaihe.

Tarkista aina ennen puhdistusta naytéssa nakyvan
pesuaineen/vaikuttajan maara.

Lattiauunimalleissa automaattinen pesu on sallittua
vain, jos tarjotinvaunu on asetettu oikein
keittokammion sisdlle. Tarkista, ettd vaunu on
asetettu oikein ennen automaattisen pesuohjelman
kdynnistamista.

Jos  keittokammion  pohjan  keskelld  olevaan
tyhjennyssuodattimeen on jaanyt sitkeitd likajaamia,
puhdista se veden ja pesuaineen vapaan virtauksen
takaamiseksi.

Toistuva danimerkki ja ponnahdusikkuna ilmoittavat,
kun pesuohjelma on paattynyt.

HUOMAUTUS: Pesuajat ovat ohjeellisia ja riippuvat
uunin kayttoolosuhteista.

e Combiclean-pesuaineen siilion vaihto

Jos  automaattisen  pesutoiminnon  kdynnistdmisen
yhteydessa nayttoon ilmestyy varoitusviesti "Check
COMBICLEAN level" (Tarkista pesuaineen maara),
tarkista pesuainemaara sailiossa.

Jos sailio on tyhja, vaihda se seuraavassa kappaleessa
annettujen ohjeiden mukaisesti, muutoin jatka pesua
painamalla "Level OK".

Pesuainesailiéssé "COMBICLEAN" on KELTAINEN korkki.
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Ruuvaa tyhjan sailién korkki irti ja poista se. Aseta sailio
takaisin paikalleen.

TARKEAA: Odota, ettd neste tasaantuu ennen korkin
avaamista.

Irrota sailion korkki ja tyénna putki KELTAISELLA korkilla
varmistaen, etté putki ulottuu sailién pohjaan, ja sulje korkki
tiukasti.

confirm :::::::l:fi:':‘._f""tai"er Paina "New Tank" -painiketta ja vahvista sailion vaihto
painamalla "OK".

Aloita painamalla "Start".

SYKLIN KESKEYTYS

Pesuohjelman keskeyttaminen edellyttaa asentajan
salasanaa.

Calout
High Level

Low Level

Void

]

Phase 0/0
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12 - YLEIS VALIKKO

Valitsemalla etusivun vasemmassa
alareunassa olevan MENU-kuvakkeen saat
nakyviin luettelon yleisista asetuksista, joita
voidaan saataa ja joiden kuvaukset 16ytyvat alla
olevista asianmukaisista kohdista.

Boiler Functions

Messages and warning

- MENU-valikon ensimmaisen kuvakkeen avulla voit
kaynnistaa keittokammion jaahdytysprosessin.

Shutdown

KATTILAN TOIMINNOT

Jos laite on varustettu Kkattilalla, valikon toisessa

: . vaihtoehdossa nakyvéat vastaavat toiminnot.
Boiler Washing

Boiler Rinsing

Boiler Drain
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12 - YLEIS VALIKKO

* Jakson alku

Voit aloittaa Calout-pesun valitsemisen jalkeen
valitsemalla vihnrean START-kuvakkeen.

Naytdssa nakyy ajastin ja ilmoitus kdynnissa olevasta
vaiheesta.

Calout

]

Phase 0/0

* Calfree kalkinpoistosailion vaihto

Jos Calout-menettelya  kaynnistettdessa nayttoon
ilmestyy varoitusviesti "Check CALFREE level" (Tarkista
kalkinpoistoainepitoisuus), tarkista  kalkinpoistoaineen
maara sailiéssa.

Jos sailié on tyhja, vaihda se seuraavassa kappaleessa
annettujen ohjeiden mukaisesti, muutoin jatka pesua
painamalla "Level OK".

"CALFREE" kalkinpoistosailiéssé on VIHREA korkki.
Verify level of CALFREE
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12 - YLEIS VALIKKO

Confirm calfree container
sobstitution?

VIESTIT JA ILMOITUKSET

Messages and warning

ADDG: 05/10/2022 05:44

A006: 05/10/2022 05:44

A000: 0310/202217:13

Ruuvaa tyhjan sailion korkki irti ja irrota se. Aseta sailid
takaisin paikalleen.

TARKEAA: Odota, etti neste tasaantuu ennen korkin
avaamista.

Irrota sailién korkki ja aseta putki, jossa on VIHREA
korkki, varmista, ettd putki ulottuu sailion pohjaan, ja sulje
korkki tiiviisti.

Paina "New Tank" -painiketta ja vahvista sailion vaihto
painamalla "OK".

Aloita painamalla "Start".

Tassa osiossa on luettelo koneen viesti- ja
halytyshistoriasta.

VAROITUS! Halytyksen sattuessa ylapalkissa nakyy aina
symboli® ja ponnahdusikkunassa kuvataan kriittiset
asiat erikseen.
Kun suljet ponnahdusikkunan, se ilmestyy uudelleen tietyn
ajan kuluttua, jos ongelman ratkaisemiseksi ei ryhdyta
pikaisiin toimiin.

ATTENTION!
NO WATER

Toimintavaroituksista ilmoitetaan sen sijaan symbolilla
N ja erillisellda ponnahdusikkunalla.
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12 - YLEIS VALIKKO

ASETUKSET

Asetukset koskevat luetteloa toiminnoista, joihin on
mahdollista puuttua.

Settings
DATE & TIME
PARAMETERS
RESET FACTORY

LANGUAGE

FIRMWARE UPDATE

WATER SOFTENER

USER SETTINGS

- PAIVAMAARAN JA AJAN asettaminen
DATE & TIME Sen avulla voit asettaa koneen paivamaaran ja kellonajan.
On mahdollista asettaa aikavydhyke ja paattaa, otetaanko
kayttoon automaattinen siirtyminen kesa- ja talviajan valilla
valitun aikavyohykkeen perusteella.

o8
09
10
n
12

CMT+] Central Europe

DsT
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12 - YLEIS VALIKKO

ITALIANO
DEUTSCH
FRANGAIS

ESPANOL

PYCCKHH

10:06

LANGUAGE

Download HACCP &
Delete

Download HACCP &
Keep

HACCP RESET

* KIELI-asetus

Sen avulla voidaan vaihtaa kayttoliittyman kielta ja
tuoda uusia kielia.

Uuden kielen lisdaminen taas aloitetaan painamalla
keskella alhaalla olevaa "+"-nappainta, jonka avulla
paasee tuontinayttoon.

Taman jalkeen on aina suositeltavaa kaynnistda kone
uudelleen, jotta muutokset tulevat voimaan.

« HACCP-lokit
Sen avulla HACCP-rekisteri voidaan vieda avaimeen
kolmella eri tavalla:

- Lataa HACCP & Delete, vie ja poista kirjautumiskortti.
- Lataa HACCP & Keep, vie ja sailyta lokitiedosto.
- HACCP Reset, puhdistaa koko HACCP-alueen.
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12 - YLEIS VALIKKO

* SOFTWARE-paivitys

SOFTWARE UPDATE Sen avulla voit paivittaa kortin ohjelmiston.
START-avain otetaan kayttoédn asettamalla avain
paivitykseen tarvittavan tiedoston kanssa. Kun sita
painetaan, palkki muuttuu vahitellen varilliseksi, mika
merkitsee paivityksen latautumista. Lopuksi
painamalla vahvistusnappaintd taulu nollataan ja
paivitys asennetaan.

myGUI: MG V001.00
KBD: VERET7REV000.36
IfO:VER301REV014.00

= USB-valikko
Sen avulla voidaan tuoda tai viedd yhteensopivia
resepteja, tuoda viestien kaannoksia uusilla kielilla.

Import Recipes
Export Recipes

Import Languages

Import Factory
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12 - YLEIS VALIKKO

10:07 22°C b WlFl-ValikkO
Tasta naytdstd on mahdollista liittda kortti internetiin ja
rekister6ida se Connecty.cloudiin.

WI-FI SETTINGS

WI-FI SETTINGS

Wifi status: OFF
SSID: SSID

NTP UPDATE: --
Cloud status: --

Cloud ID: E12115
S/N: LA0201

Yhteys WiFi-verkkoon

Kun "Wi-Fi-asetukset" on painettu, kortti voidaan yhdistaa
kaytettavissa olevaan WiFi-verkkoon syé6ttamalla SSID ja
FW WIF1 210 salasana.

Wi-FI .

SSID - AndroidAP3I815

WI-FI SETTINGS

PROTECTION - WPA2

DASSWORD -

DHCP

IPDNS - BEBE

DOMAIN - wsoven.connecty.cloud

PORT - 443
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12 - YLEIS VALIKKO

Kun yhteys Wi-Fi-verkkoon on muodostettu, laitteeseen
voidaan littda kayttaja.

WI-FI SETTINGS

WI-FI SETTINGS

Wifi status: OFF

SSID: iPhone di stefano
NTP UPDATE: --

Cloud status: --

Cloud ID: E11527

S/N: ENN527

On service from: 01/0117 01:00
Paina "Kayttajayhdistys" nahdaksesi menettelyyn liittyvan
ASSOCIATE USER QR-koodin.

Sen jalkeen, kun olet skannannut QR-koodin,
rekisterdintimenettely Connecty.cloudissa alkaa.

REGISTER OVEN

https/fmy.connecty.cloud/bind_machine?
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12 - YLEIS VALIKKO

17:46

Choose the association type

Syo6ta uunin sijaintitiedot (valinnainen).

17:46
Add the device location

{optional procedurs)

Country
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12 - YLEIS VALIKKO

Anna kayttajatunnus ja salasana paastaksesi Connecty.
cloud -portaaliin tai luo uusi kayttaja.

Don’t have an accou

& my.connecty.cloud

1) m

Uuden tilin luominen edellyttaa seuraavaa:

- anna kayttajatunnus, salasana ja voimassa oleva
sahkopostiosoite.

- hyvaksyy kayttéehdot ja tietosuojakaytannon.

[ E%R.

F 3
= connecty.cloud

; Menettelyn vahvistava sahkdposti lahetetaan
T rekisterdinnin yhteydessa ilmoitettuun osoitteeseen.

Confirm your account

Welcome sxooo0, press the button to confirm your account

& my.connecty.cloud

0 m
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13 - TILARIVI

Alla on tilarivin tarkeimmat kuvakkeet.

"Boiler Calout" -kuvake> ilmaisee, etta Calout on suoritettava.

vihread: ensimmainen halytys, joka suorittaa halytyksen péaivan loppuun
mennessé.

keltainen: toinen halytys, joka on suoritettava mahdollisimman

pian punainen: kolmas halytys, joka on suoritettava

valittomasti.

VAROITUS! Jos ei tehda, uunia voidaan kayttaa kaikissa tiloissa,
mutta valmistaja ei takaa kattilalle ja/tai lisévarusteille kalkkikertymésta
johtuvia vaurioita.

"Yleinen valikko" -kuvake

VAROITUS! Valittavissa vain silloin, kun ohjelma ei ole kéynnissa.

"' punainen" kuvake> Halytysviesti

"Tauko"-kuvake > kattilalla varustetuissa laitteissa se osoittaa, etta
odotetaan kattilan valmistusvaiheiden paattymista.

Kello

"l keltainen" -kuvake> Varoitusviesti

"WiFi"-kuvake > ilmaisee yhteyden tilan langattomaan verkkoon.

Lampdtilan ilmaisin kammion sisalla> sitd voidaan mukauttaa
asetusvalikossa °C/°F-ilmaisimella.
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14 - KAYTANNON VINKKEJA

- ESILAMMITYS

KYPSENNYSKAMMIO

Keittokammion esilammitysvaihe on
erittdin tarkea ja hyodyllinen, jotta voidaan
varmistaa, etta keittotulokset ovat taydellisia.

Esilammita keittokammio aina, kun se on
tyhja, asettamalla korkeampi [ampdtila, joka on
noin 15-25 % korkeampi kuin todellinen
keittolampdatila.

Hoyrykypsennyksen yhteydessa esilammita
kypsennyskammio konvektiotilassa, koska
silloin voit asettaa yli 130 °C:n lampdtilan.

JAADYTETYT/PAKASTETUT
TUOTTEET

Naiden tuotteiden esilammitys ja lastaus on
tehtava tuotteen laadun ja tyypin mukaan.
Esimerkiksi pakastettua pinaattia ei saa
lammittda kovin korkeassa lampdtilassa,
sillda muuten se kuivuu ulkoisesti ja
heikentaa tulosta.

« TARJOTTIMIEN TYYPPI

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi on
tarkeda kayttda oikeanlaista pannua
erityyppisille  tuotteille:  alumiinia  tai
aluminoidusta terdksestd valmistettuja
pannuja makeis- ja leipomotuotteille,
rei'itettyja pannuja
héyrykypsennykseen ja telinepannuja
esipaistetuille tuotteille, kuten perunoille.

- LOKEROIDEN VALINEN TILA

Kun kypsennettavia tuotteita lastataan
keittokammioon, on suositeltavaa
huolehtia siita, ettd pannun ja toisen pannun
valissa on riittavasti tilaa. Nain [dmpd ja ilma
jakautuvat tasaisesti ja lopputulos on tasainen,
mika ei ole mahdollista, jos yhdella pannulla
oleva tuote koskettaa yldpuolella olevaa
pannua.

- MAUSTEIDEN VAHENTAMINEN

Tamantyyppisen uunin kayttd tarkoittaa,
ettd voit lahes kokonaan luopua
mausteiden, kuten 06ljyn, voin, rasvojen ja
aromien kaytosta. Kun
ruoanvalmistuksessa kaytetaan
vahemman mausteita, tuotteen maku
paranee ja tuotteen ravintosisaltd sailyy,
miké on eduksi vahakaloristen ruokavalioiden
kannalta.

VAROITUS
Lisattya alkoholia sisaltava ruoanlaitto
ei ole sallittua!
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« KOKKIKUORMAT
Alustan syvyyden on vastattava tuotteen Huomautuksia: On selvaa, ettd uunia
korkeutta. taytettaessa on otettava huomioon tuotteen

lisdksi myos sen koko, koostumus ja paksuus.
Tasaisen kypsennyksen aikaansaamiseksi
kuorma olisi jaettava useammalle matalalle
tarjottimelle eikd yhdelle hyvin syvalle
tarjottimelle.

VAROITUS
Ala aseta nesteita sisiltavia lokeroita/siilioita,

joiden korkeus on yli 1,6 m.

Parhaan tuloksen saat noudattamalla
seuraavassa taulukossa mainittuja painoja.

TUOTE MAKSIMIKUORMITUS
061 062 101 102 201 202
6 x GN1/1 6 x GN2/1 10 x GN1/1 10 x GN2/1 10 x GN2/1 20 x GN2/1
12 x GN1/1 20 x GN1/1 20 x GN1/1 40 x GN1/1

UUNILASAGNE 6x2kg 6 x4 kg 10 x 2 kg 10 x 4 kg 20x 2 kg 20 x4 kg
SUSHI/ JASMIINIRIISI 6x24kg 6x4,8kg 10x2,4 kg 10x 4,8 kg 20x 2,4 kg 20x4,8kg
TOMAATTIKASTIKE 6x3kg 6 x 6 kg 10 x 3 kg 10 x 6 kg 20x 3 kg 20x 6 kg
PAAHTUU 3x6kg 3x12kg 5x 6 kg 5x12kg 10 x 6 kg 10x 12 kg

6x3kg 6x6kg 10x 3 kg 10 x 6 kg 20x 3 kg 20 X6 kg
HAUDUTETTUA LIHAA 6x3kg 6x6 kg 10x 3 kg 10 x 6 kg 20x 3 kg 20 x 6 kg
PANEROIDUT LEIKKELEET 6 x 9 kpl 6 x 18 kpl 10 x 9 kpl 10 x 18 kpl 20 x 9 kpl 20 x 18 kpl
GRILLATTUA LIHAA 6 x 10 kpl 6 x 20 kpl 10 x10 kpl 10 x 20 kpl 20 x 10 kpl 20 x 20 kpl
HOYRYTETTY JA KEITETTY LIHA 6 x3kg 6 x6kg 10x 3kg 10x6 kg 20 x 3 kg 20 x 6 kg

3x6kg 3x12kg 5x6kg 5x12kg 10x 6 kg 10x 12 kg
PAAHDETTU KANA 2 x 8 kanaa 2 x (8+8) 3 x 8 kanaa 3x (8+8) 7 x 8 kanaa 7 x (8+8)

kanat kanat kanat

HOYRYTETTYA MUSTEKALAA 6x3kg 6 x 6 kg 10 x 3 kg 10 x 6 kg 20x 3 kg 20 x 6 kg
KOKONAINEN HOYRYTETTY KALA | 6 x 3 kg 6 x 6 kg 10 x 3 kg 10 x 6 kg 20x 3 kg 20 x 6 kg
UUNISSA PAISTETTUA KALAA 6 x 2 kpl 6 x4 kpl 10 x 2 kpl 10 x 4 kpl 20 x 2 kpl 20 x 4 kpl
TUOREITA HOYRYTETTYJA 6x25kg 6x5kg 10x2,5kg 10 x 5 kg 20x2,5kg 20x5kg
VIHANNEKSIA
JAADYTETYT HOYRYTETYT 6x2,5kg 6x5kg 10x2,5kg 10x5kg 20x2,5kg 20x 5kg
KASVIKSET
GRILLATUT VIHANNEKSET 6x1kg 6x2kg 10x 1kg 10x2kg 20 x 1kg 20x 2 kg
TUOREITA PAISTETTUJA PERUNOITA | 6 x 1,5 kg 6 x3kg 10x1,5kg 10x3 kg 20x1,5kg 20 x 3kg
PAKASTETUT PAAHDETUT PERUNAT | 6 x 2 kg 6x4kg 10 x 2 kg 10 x 4 kg 20x 2 kg 20x4 kg
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TUOTE MAKSIMIKUORMITUS
061 062 101 102 201 202
6 x GN1/1 6 x GN2/1 10 x GN1/1 10 x GN2/1 10 x GN2/1 20 x GN2/1
12 x GN1/1 20 x GN1/1 20 x GN1/1 40 x GN1/1
PAKASTETTUJA VALMIKS| 6x1kg 6x2kg 10x 1kg 10x2kg 20 x 1 kg 20x 2 kg
PAISTETTUJA PERUNOITA
HOYRYTETTYJA PERUNAKUUTIOITA | 6 x 1,5 kg 6x3kg 10x1,5kg 10x 3 kg 20x 1,5 kg 20 x 3 kg
PAISTETUT KANANMUNAT 6% 6 kpl 6x 12 kpl 10 % 6 kpl 10 x 12 kpl 20 x 6 kpl 20 x 12 kpl
CHIPS/FRIES 6x 6 kpl 6x 12 kpl 10 x 6 kpl 10 x 12 kpl 20 x 6 kpl 20 x 12 kpl
PAKASTETUT CROISSANTIT 6x8 kpl 6x 16 kpl 10 x 8 kpl 10 x 16 kpl 20 x 8 kpl 20 x 16 kpl
CREME CARAMEL, VANILJAKASTIKE | 6 x 18 kpl 6 x 36 kpl 10 18 kpl 10 x 36 kpl 20 x 18 kpl 20 x 36 kpl
JALKIRUOAT
PAKASTETTU LEIPA 6 x4 kpl 6% 8 kpl 10 x4 kpl 10 8 kpl 20 x 4 kpl 20 x 8 kpl
TUORETTA TAIKINAA PYOREA PIZZA | 6 x 2 kpl 6 x4 kpl 10% 2 kpl 10 x 4 kpl 20 x 2 kpl 20 x 4 kpl
TAYTETYT TARTUT 6x3kg 6x6kg 10x 3 kg 10x 6 kg 20 x 3 kg 20 x 6 kg
REGENERAATIO LEVYLLA, JOSSAON | 6 x 1,5 kg 6x3kg 10x 1,5 kg 10x3 kg 20x1,5kg 20 x 3 kg
ANTURI
TYHJIOPAKATUT TUOREET 6x2kg 6x4kg 10x 2 kg 10x4kg 20 x 2 kg 20 x 4 kg
VIHANNEKSET

« SOPIMATTOMAT PUHDISTUSAINEET

Ald puhdista laitetta, sen toiminnallisia

osia ja lisdvarusteita seuraavilla

sopimattomilla puhdistusaineilla:

» Hankaavat pesuaineet

» Suolahappo, emaksiset liuokset, rikkia
tai muita happea kuluttavia aineita
sisaltavat aineet.

e Laimentamaton alkoholi, metanoli tai
liuottimet, kuten asetoni, bentseeni,
tolueeni tai ksyleeni.

* Hiovat tiskisienet

» Terasvilla

« Korkeapainepuhdistimet

* Teravat tai teravat tyokalut

« LISAVARUSTEIDEN PUHDISTAMINEN

* Anna tarvikkeiden jaahtyd ennen niiden
puhdistamista.

e poista mahdolliset ruoanjaamat seka
rasva-, tarkkelys- ja proteiinikerrokset
pehmeall liinalla.

e Jos lisavarusteisiin on tarttunut likaa,
liota ne haaleassa vedessa poista lika
pehmealla liinalla.

HUOMAUTUS: Lisatietoja on lisdvarusteiden
kayttoohjeissa.
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 PAIVITTAINEN HOITO

Laitteen paivittainen hoito mahdollistaa
sen kayttdian pidentamisen ja
huoltokustannusten vahentamisen.

JAAHDYTA KONE JA KAYTA PPE-

KORISTEITA
Kayttamattomien jaksojen aikana ja
yolla, jata ovi hieman auki, ei kiinni.

Suorita automaattinen  jadhdytystoiminto
oven ollessa auki ennen sammuttamista
huollon paattyessa.

Poista saanndllisesti tiivisteet ja
mahdolliset kypsennyksen aikana luukun
sisalasiin kertyneet saostumat.

Kayta tiivisteiden, lasin sekd sisa- ja
puhdistukseen vain mikrokuituliinoja ja
neutraaleja puhdistusaineita.

Ala  kaytda hankaavia ja aggressiivisia
kemiallisia tuotteita.

Lattialla seisovissa laitteissa tydnna vaunu
aina kokonaan sisdan, kunnes se
koskettaa etutiivistetta ja estaa pyorat.
Vaunun osittainen asettaminen paikalleen
voi vaurioittaa seka etu- etta ovitiivistetta.

OVEN LASI

Puhdista oven sisélasi saanndllisesti
ruoanlaittojatteistd pehmealla rievulla.

Avaa sisempi lasi sdanndllisesti vapauttamalla
pidikkeet ja puhdista molemmat lasilevyt. Ala
koskaan kayta hankaavia tuotteita, jotta
lasipinta ei vahingoituisi ja se voisi rikkoutua
ruoanlaiton aikana.

_._'.-‘

RASVA- JA KONDENSSIVESIALTAAT

Puhdista rasva- ja kondenssivesilokero ja
sen viemari paivittain ja poista mahdolliset
jaamat.

RASVASUODATIN

Irrota rasvasuodatin ennen paivittaista
puhdistusta huollon paattyessa ja pese se
erikseen.

RASVANEROTUSKAUKALO

Irrota  tippakaukalo  ennen  jokaista
puhdistusjaksoa ja pese se erikseen, jotta
jaamat eivat tukkisi rasvaviemaria.
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¢ ILMANVAIHTO ¢ ILMANSUODATIN
Etupaneelin alaosassa on ilmansuodatin. Malleille 061-062-101-102
lImansuodatin on kiinnitetty ruuvilla. Irrota ruuvi
irrottaaksesi  suodattimen  puhdistusta

varten.

46

Mallia 161 varten

llImansuodatin on sijoitettu etupaneelin
ala; metallisuodatin  voidaan irrottaa
Huomio: vetamalla suodattimen etuosassa

varmista, ettd iimanottoaukko ei ime hoyrya kielekkeesta.
tai kuumaa ilmaa, jotta valtetdén valittdmasti
ylapuolella olevien elektronisten
komponenttien vahingoittuminen.

i

TARKEAA

Suodattimen kunto on suositeltavaa
tarkistaa kerran viikossa.

Ennakoivan huollon jarjestelma ilmoittaa
kuitenkin asiakkaalle, kun ilmansuodatin on
puhdistettava.

Metallinen ilmansuodatin voidaan pesta
astianpesukoneessa.
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CORE PROBE * Malleissa, joissa ei ole ulosvedettavaa
Irrota anturi tuotteesta vain tarttumalla anturin rakennetta Puhdista sisdantulokehys ja
kahvaan; ala veda anturin kaapelista. poista  kaikki kypsennyksen  jalkeen
Poista saanndllisesti ruoanlaittojaamat anturin mahdollisesti jadneet hiilijaamat.

kaapelista.

Jos anturikaapeli on vaantynyt, kasittele
sitd varovasti ja varmista, ettet veda siita.
Ala kayta liikaa voimaa, kun asetat anturin

pakastettuihin tuotteisiin. %

« AJOITTAIN ...
. on suositeltavaa puhdistaa suojus ja
pannunpitimien telineet tarpeen mukaan.

Tee tama suorittamalla seuraavat toimet: KANA GRILLI RASVA VALUA
e pysayta ja sulje kaikki sdhko- ja vesijohdot

(sahko, vesi ja kaasu); Kun olet irrottanut tippakaukalon, poista
* irrota pannunpidikkeen kiskot, tyokalulla kaikki jaamat, jotka voivat muuten
- loyséa heijastinruuvit sopivan kokoisella tukkia tyhjennysputken mittaan.

ruuvimeisselilla tai kolikolla, jotta takaosa

voidaan puhdistaa. Jos haluat

perusteellisemman  puhdistuksen,  kayta Tarkista rasvan taso siihen tarkoitetussa

suihkupaata (lisavaruste); kerdysastiassa paivittdin ja tyhjenna se

tarvittaessa.

* jos hiilikerrostumia on, poista ne ja lisaa
puhdistustasoa/-tiheytta;

» kuivaa puhtaalla liinalla;

e jos likaa on vaikea poistaa, suojus on
poistettava. Ald kaytd hankaustyynyja tai
hankaussienia, jotka voivat vahingoittaa .
Jos astianpesukone on riittdvan suuri,
pese deflektori siina.
Kiinnitd suojus uunin sisalle ja
varmista, ettd oikealla puolella olevat kaksi
kiinnitysruuvia on kiristetty kunnolla.
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- KAYTOSTAPOISTO

Jos laitetta ei kaytetd pitkdan aikaan (yli
viikkoon), on suositeltavaa toimia .

A) Suorita puhdistusjakso (Caloutin kanssa)*
sopivalla tasolla, jotta kammio on
mahdollisimman puhdas. Jos tasoa ei
saavuteta, suorita uusi puhdistusjakso, talla
kertaa ilman calouttia™.

b) Poista pesuainetdlkki ja suorita pehmea
pesuohjelma pelkélla vedella (kdytd vanhaa
vedella taytettya tolkkia ja muista poistaa
se lopuksi).

c) Irrota valiseinat ja irrota kammiossa oleva
ilmanohjain, jotta voit tarkastaa taka-alueen
ja ftarkistaa, onko sielld likaa, joka on
poistettava.

d) Sulje veden sy6ttoventtiilit
e) Avaa asetusvalikko ja valitse kattila*-
valikko, sitten kattilan tyhjennyskomento

ja odota, etta toiminto on valmis.

f) Irrota veden sy6ttdputket.

g) Sammuta laite valitsemalla MENU-
kuvake ja sitten TURN OFF-kuvake.

h) Katkaise virtaldhde ja irrota
pistoke.

j) Sulje kaasun sulkuventtiili

k) Irrota tyhjennysputki, jotta laitteeseen ei
paase hajuja tai bakteereja.

1) Jata ovi auki.

m) Jos Brita-suodatin on asennettu, irrota
se verkosta, suodatin on vaihdettava, jos
sitd ei kaytetd pitkdan aikaan (enintdan 1
vuosi asennuksen jalkeen).

n) Tarkista tiivisteiden kuluneisuus, jotta
niiden vaihto voidaan jarjestda ennen
toiminnan jatkamista.

o) Suojaa laite  pakkaselta  valttadksesi
virheilmoitukset, kun laite kytketaan takaisin
paalle.

* lImoitus koskee vain kattilalla tai Calout-
jarjestelmalla varustettuja yksikoita.
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« KAYTTOONOTTO PITKAN SEISONTA-
AJAN JALKEEN

Kun laite on ollut pitkdan kayttdmattémana, on
suositeltavaa ottaa yhteytta luotettuun
auttajapalveluun ja sopia kaynnista, jotta
voidaan tarkistaa, tarvitaanko huoltoa.

haluat toimia itsenaisesti, toimi seuraavasti ja
muista, ettd valmistaja suosittelee laitteen
vuosittaista tarkastusta.

a) Huuhtele vesiputket, jotta mahdolliset
saostumat tai jaamat eivat tukkisi
magneettiventtiileitd, ja kytke sitten
syottdputket uudelleen.

b) Jos Brita-suodatin on asennettu, tarkista
asennuspaivamaara (suodatin on
vaihdettava vuoden kuluessa, koska
muuten  aktiivihilet  heikkenevat ja
aiheuttavat  bakteerien  mahdollisen
levidmisen), huuhtele suodatin ja vaihda
se tarvittaessa kayttdohjeen ohjeiden
mukaisesti.

c) Tarkista liitanta/liita tyhjennysputki
uudelleen.

d) Kytke sahkovirta ja kytke laite virtaan
(varo kdantamasta kaasulaitteiden vaiheita ja

nollajannitetta virheilmoitusten valttdmiseksi).

e) Avaa kaasusyottojarjestelméan venttiili.

f) Kytke laite paalle painamalla naytdossa
olevaa punaista kuvaketta 3 sekunnin ajan.

g) Anna laitteelle aikaa tayttaa kattila®.

h) Kemiallisten tuotteiden sailididen
asettaminen/liittaminen

i) Tarkista, ettei vesi- ja kaasuliitanndissa
ole vuotoja.

j) Jos nayttéon tulee viesti, merkitse
muistiin tai valokuvaa nayttd ja ota
yhteytta luotettuun neuvontapalveluun.

k) Tarkista ohjelmiston paivitys
valmistajan portaalista.

I) Kaynnista puhdistusohjelma (Calout-ohjelman
kanssa)* puhdistus-/calout-jarjestelméan
pumppujen kaynnistamiseksi ja mahdollisten
vesivuotojen tarkistamiseksi.

* lImoitus koskee vain kattilalla tai Calout-
jarjestelmalla varustettuja yksikaita.
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Asennusohjeessa ja takuussa selostetun mukaisesti....

= Jotta uuni toimisi oikein ja turvallisesti, se on * On suositeltavaa tehda huoltosopimus
huollettava  vahintdan  kerran  vuodessa teknisen avustuspalvelun kanssa, jotta
teknisen huollon toimesta. tama tyo6 tehdaén aina.

Noudata pehmentimen osalta toimittajan
ohjeita.
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e Kun laite kytketdan paélle, se suorittaa
automaattisesti tarkeimpien kayttolaitteiden

elektronisen tarkistuksen. Kun
itsediagnostikka on ja jos laite on
moitteettomassa kunnossa, nayttoon

iimestyy paanaytto.

Tarkeimmat virheilmoitukset ovat:

e Jos uunissa ilmenee toimintahairi6ita, ne
nakyvat naytdssa. Virheiden nayttdminen on
erittdin tarkeaa, jos tarvitaan teknista tukea,
silld tdma arvo antaa tietoa virheen tyypista.
Naytossa olevaa viestia seuraa 5 sekuntia
kestava aanimerkki, joka toistuu
minuutin valein, uuni sammutetaan.

VIESTIT

A010

Vika keittokammion
sammuta uuni valittomasti
tukipalveluun.

lampéotila-anturissa,
ja soita tekniseen

A011

Vikaa kattilan esilammitysanturissa, uuni voi toimia vain
konvektiomallissa, h6yry- ja Combi-tiloja ei voi aktivoida.
Soita tekniseen tukipalveluun.

A012

Vika hdyryn tiivistymislampatilan anturissa.
Hoyrynlauhdutus toimii jatkuvasti, uuni voi kuitenkin toimia
tiukan tarkkailun alaisena (suurempi vedenkulutus),
kunnes tekninen tukipalvelu kutsutaan paikalle.

A013

Vika ydinanturissa. Uunia voidaan kayttaa edelleen
siihen asti, kunnes tekninen apu tulee paikalle, mutta
ilman tata lisavarustetta.

A004

Tama tarkoittaa, ettd uuniin ei paase vettd; on siis
tarkistettava, ettd hana on auki ja ettd verkostossa on
vettd. Jos veden puute riippuu verkosta, iimoita asiasta
verkostoa toimittavalle taholle. Jos taas verkostossa on
vettd, soita tekniseen tukipalveluun. Silla valin uunia
voidaan kayttaa .

A001
Moottorin lampdsuojalaitteen puuttuminen. Sammuta
uuni valittomasti ja soita tekniseen tukipalveluun.

A002
Keittokammion turvatermostaatin toiminta. Sammuta
uuni valittomasti ja soita tekniseen tukipalveluun.

A003
Kattilan turvatermostaatin toiminta, sammuta uuni
valittdmasti ja soita tekniseen tukipalveluun.

A007

Sahkokomponenttien osastossa on
ylikuumenemista. Uunia voidaan edelleen kayttaa
huolellisessa tarkkailussa, kunnes tekninen tukipalvelu
puuttuu asiaan.
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Tarkeimmat virheilmoitukset ovat:

VIESTIT

A008

Sahkokomponenttitilassa on liiallista
ylikuumenemista, mika voi vaarantaa komponenttien
eheyden. Sammuta uuni vélittdmasti ja soita tekniseen
tukipalveluun.

OVI AUKI

Ovi nayttdd olevan auki, miké tarkoittaa, ettd oven
mikrokytkimen kosketin on auki. Varmista, ettd ovi on
suljettu kunnolla, jos virhe ei poistu, soita tekniseen
tukipalveluun.

A060 - A061 - A062

Hoyrynkehittimen toimintahairio

Sammuta uuni valittomasti ja soita tekniseen
tukipalveluun.

VAADITTAVA POIKKEUKSELLINEN KUNNOSSAPITO
Tama viesti tulee nakyviin, kun laite kytketaan pois
paalta, ja osoittaa, etta hdéyrynkehittimen
kalkinpoistojakso on suoritettava.

RUN CALOUT

Tama viesti tulee nakyviin, kun laite on kytketty pois
paalta, ja se osoittaa, ettd hoyrygeneraattorin
kalkinpoistopesujakso on ajettava.

A005 - A065

Se osoittaa, etta vetta ei ole tyhjennetty hdyrynkehittimesta.
Jos virheilmoitus ilmestyy kalkinpoisto-ohjelman “dE"
aikana, laite sammuu; soita tekniseen tukipalveluun.

KATTILA POIS KAYTOSTA
Kattila on poistettu kaytosta, koska tyhjennys epaonnistui.
Soita tekniseen tukipalveluun.

A030 - A031 - A032 - A033 - A034 - A035 - A036 - A037
Invertterin toimintahairio.

Sammuta uuni valittomasti ja soita tekniseen
tukipalveluun.

VAROITUS KAASUMALLEJA VARTEN

A006

Ei kaasua Tarkista, ettd kaasuhana on auki ja etta
kaasua syotetddn. Jos kaasun puuttuminen riippuu
toimituksesta, iimoita asiasta energialaitokselle. Jos kaasua
kuitenkin syodtetaan, soita tekniseen tukipalveluun.

A021 - A023 - A025 - A027

Kaasulaitteet on varustettu sytytyslaitteella, joka syttyy
automaattisesti uudelleen. Jos automaattista
uudelleensytytystd ei tapahdu muutaman yrityksen
jalkeen, naytdssd 15 nakyy vikakoodi A021 - A025
kammiopolttimissa tai A023 - A027 kattilapolttimissa.
Kayttaja saa aanimerkin. Sytyta uudelleen painamalla
nuppia 14. Jos ongelma jatkuu, soita tekniseen
tukipalveluun.

Huomautus: tukkeutunut poltin on turvatoimenpide, joten
t&ma tilanne ei ole merkki uunin toimintahdiriosta.

Jos uuni ei edelleenkdan toimi kunnolla edella
mainittujen tarkistusten huolellisen suorittamisen
jalkeen, soita valtuutettuun tekniseen tukipalveluun.

Huomautus: Kun pyydéat teknistd tukea, anna
mahdollisimman yksityiskohtaiset tiedot viasta ja
kaikki tunnistekilvessé olevat tiedot.

A020 - A022 - A024 - A026
Polttimen halytys

Sammuta uuni valittomasti ja soita tekniseen
tukipalveluun.
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